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Fruit d'une longue réflexion sur la place du Crémant de Bourgogne au sein de la Cave de Lugny et dans I'univers de
consommation des vins, la nouvelle marque Sainchargny vient identifier et mettre en lumiére cet effervescent de
Bourgogne en l'isolant des autres appellations.

Désormais, la signature Cave de Lugny sera réservée aux vins tranquilles, et Sainchargny désignera I'ensemble des
cuvées Crémant de Bourgogne.

La naissance d’'une marque
Sainchargny est I'acronyme des trois villages qui ont fait I'histoire de la Cave de Lugny.

t-Gengoux-de-Scissé, donnay et Lu sont réunis pour former un seul et méme nom. Sainchargny est a
la fois la réunification de vignerons, de villages et de terroirs. C'est pour cette raison que la marque se compose de
plusieurs noms, car les représentants sont pluriels. Ce nouveau nom représente officiellement les Crémant de

Bourgogne de la Cave.

Une segmentation sur 3 niveaux
6 cuvées sont désormais identifiées par un nom associé a un story-telling unigue afin de guider le consommateur

dans son choix, a travers une segmentation simple sur trois niveaux :

e Segment EMOTION avec les cuvées Brut et Brut Rosé : pour une consommation simple
et décomplexée
e Segment TERROIR avec les cuvées Blanc de Noirs et Blanc de
Blancs : pour des consommateurs avertis en quéte de cuvées précises
e Segment PRESTIGE avec les cuvées Millésimé et 36 mois:des
vins remarquables par leur élevage pour des connaisseurs en quéte de sur-mesure. am ET
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Ces cuvées sont graphiguement identifiables grace au « S » poinconné qui se retrouve sur [ @ 2\
tous les habillages ainsi qu'un petit détail unique, la troncature de I'étiquette, qui facilite la I\ E :
reconnaissance et la mémorisation de la marque. We g
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Un positionnement pertinent y
Des engagements, des ambitions, des hommes visionnaires, tout cela devait se résumer
dans une signature impactante: Trois mots qui interpellent, qui intriguent et permettent

d’ouvrir la discussion sur I'histoire de la Cave et ses valeurs, ses envies, son éthique.

Créée pour répondre a la croissance du segment des vins effervescents, Sainchargny est une marque unique,
vivante et authentique qui a pour objectif de se développer en France et a I'Export, aux cétés des grands noms de
I'effervescence.

Disponible dés le mois de novembre au caveau, sur le site internet Www.sainchargny.com et chez les cavistes
partenaires.
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EXTATIC Brut, CATHARSIS
Brut Rosé.. I'émotion est I3,
intacte, la fraicheur sublimée.

Extatic est un assemblage de
Chardonnay, Pinot Noir et
Gamay, aux notes de fruits et
d'épices.

Catharsis est un assemblage
de Chardonnay, Pinot Noir et
Gamay. Ses puissants arébmes
de fruits rouges en font un vin
digne des plus grands rosés.

N° QUATRE-VINGT DEUX Brut
Blanc de Noirs,
N°CINQUANTE-SIX Brut Blanc
de Blancs, des noms de
cuvées inspirés des numeéros
des routes traversant e
vignoble car, ici, le terroir est a
'honneur.

N° Quatre-vingt-deux est une
invitation sur les terres
symboliques des  cépages
rouges de la Bourgogne. Entre
puissance, finesse, et arémes
intenses de fruits rouges,

N° Cinquante-six est un 100 %
Chardonnay, a la grande pureté.
Il livre des notes florales et
exotiques. Il est reconnaissable
entre tous par sa minéralité.
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EMERITE Brut Millésimé,
IMMEMORIAL Brut 36 mois
d'élevage.. tout le savoir-faire
des vignerons dans un flacon.

Emérite  est une  cuvée
imaginée comme une
collection. Le mariage du
Chardonnay et du Pinot Noir
dévoile des qualités
aromatiques exceptionnelles.

Immémorial bénéficie d'un
vieillissement accru de 36 mois,
gage d'arbmes intenses.
Frappé du sceau des grands
vins de Bourgogne,
Immémorial est un 100%
Chardonnay qui bénéficie du
classement Grand Eminent
délivré par 'UPECB.
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