
 
 

DOMAINE CAILHOL GAUTRAN 
pour passer en « mode Minervois » … tout l’hiver ! 

 
Le rouge est sans conteste la couleur tendance de l’hiver au domaine Cailhol Gautran, avec deux cuvées, 
issues d’un terroir aux sols argilo-calcaires sur les Causses du Haut Minervois. Elles ont pour point 
commun une typicité toute méditerranéenne, mais jouent chacune sur un registre différent : une 
personnalité affirmée pour la cuvée Carretal et une complexité apprivoisée pour la cuvée Villa Lucia.  
A choisir selon les envies, le budget ou les amis avec lesquels on les partagera. 
 

 
 

CARRETAL 
 
 
 
 

Assemblage : 60% Syrah,  
20% Grenache noir, 20% Carignan.  
 
 

Vinification & Élevage : sélection 
parcellaire, vinification tradition-
nelle, extraction par remontage, 
macération de 4 à 6 semaines. 
Élevage en cuves inox pendant 18 
mois. 
 

 
 
 
 

Dégustation :  belle robe rubis. Nez aux arômes de 
fruits noirs, cassis et mûres. Bouche ronde et ample, 
où l’on retrouve les notés épicées de la garrigue qui 
entoure les vignes. Belle finale poivrée. 
 

Accords : un salmis de pintade, un coq au vin ou une 
côte de boeuf. A servir entre 17 et 20°C. 
 

Production : 20 000 bouteilles. 
 

Conservation : 3 à 8 ans. 
 

Prix bouteille 75 cl : 12 € départ cave. 
 

Distribution :  en direct au domaine ou sur le site 
     www.domainecailholgautran.com 

 
 
 

VILLA LUCIA 
 
 
 
 

Assemblage : 70% Syrah, 
20% Grenache noir, 10% 
Carignan.  
 
 

Vinification & Élevage : 
égrappage, vinification 
traditionnelle, macération de 4 
à 5 semaines. Élevage en 
cuves inox pour partie et en 
barrique pour le reste.  
 

 
 
 

 

Dégustation : nez aux notes de cassis. Bouche 
typée qui exprime tout le terroir 
méditerranéen sur des arômes de fruits confits 
et de confiture de mûres, qui évolueront vers 
des notes de vieux cuirs avec les années. 
Finale longue. 
 

Accords : un civet de lièvre, une bécasse 
fourrée au foie gras, une gigue de chevreuil 
aux groseilles ou un plateau de fromages. A 
servir entre 17 et 20°C. 
 

Production : 10 000 bouteilles. 
 

Conservation : 5 à 10 ans. 
 

Prix bouteille 75 cl : 16 € départ cave.  
 

Distribution :  au domaine ou sur le site. 
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