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La gamme Terres des Amoureuses fait peau neuve ! 
 

Un vent de liberté souffle en terres ardéchoises. Présentée en exclusivité à l’occasion du salon Wine Paris 2019, Terres 
des Amoureuses opère une refonte complète. Relookée avec élégance, cette gamme audacieuse aux multiples cépages 
comptera une nouvelle venue ! Pulsion fera son apparition dans le « cœur de gamme » permanent de 3 cuvées, tandis 
que plusieurs cuvées seront présentées en « éditions limitées » chaque année. Ainsi remodelée, Terres des Amoureuses 
se veut « évolutive » offrant davantage de place à la créativité.  

Lorsqu’il fait l’acquisition du domaine en 2011, Jean-Pierre Bedel, à la tête du groupe Fabemi, souhaite proposer des vins 
de créateurs afin de compléter la gamme traditionnelle « Château les Amoureuses ». Visionnaire et avant-gardiste, cet 
industriel Ardéchois est très attaché à ses origines. Percevant le fort potentiel créatif que lui offre un terroir en IGP, l’idée 
germe de proposer une palette complexe de cépages « exotiques » se mariant subtilement aux cépages locaux. Tannat, 
Touriga, Graciano, Verdejo, Alvarinho, Tempranillo… ces noms ne vous évoquent rien ? Ils proviennent du Sud-Ouest, 
d’Espagne ou encore du Portugal et surtout, ils font partie des 25 variétés de cépages qui entrent dans l’assemblage des 
cuvées de Terres des Amoureuses ! 
 
Le domaine, accompagné de l’œnologue Jean-Philippe Trollet, souhaite aujourd’hui insuffler un renouveau à ces cuvées, 
reflétant davantage l’audace et l’évolution de la qualité des vins. Le domaine restructure ainsi sa gamme :  
- Trois cuvées permanentes forment désormais son « cœur de gamme ». Parmi elles, une nouvelle cuvée fait son 
apparition, la dénommée Pulsion. Un vin frais et vif à l’opposé des autres blancs que propose le domaine. 
- En plus de ces trois cuvées, la gamme se veut en véritable mouvance : elle s’enrichira chaque année de cuvées aux 
assemblages uniques en « éditions limitées ». Avec cette plus grande liberté, le domaine s’adapte à ce que lui offre la 
nature, les millésimes et les cépages. « En ne se bridant pas à reproduire la même gamme d’une année sur l’autre, on laisse 
toute sa place à la magie des assemblages » explique Jean-Philippe Trollet. « En septembre 2019, une nouvelle cuvée 
composera ces « édition limitées »… et nul sait encore de quoi sera fait 2020 ! ». 
Pour accompagner ces changements, la gamme se dote d’un design élégant avec un contenant et une forme plus 
statutaire. Vous l’aurez peut-être également remarqué, les anglicismes ont disparu des noms de cuvées. Un retour aux 
sources nécessaire pour cet amoureux du terroir ardéchois. 
 
  

 

 

 

 

 

 
 

> Demande de RDV sur le stand Wine Paris (4F166) et échantillons auprès de : 
Meryl BOUCHIER, bouchier@bensonmarketing.com | 06 50 60 10 99 

  

 

 

 

 

A propos : A la confluence du Rhône et de l’Ardèche, à Bourg-Saint-Andéol, s’étendent les 86 ha de vignes du domaine Les 
Amoureuses. Jean-Pierre Bedel, à la tête du groupe industriel Fabemi, est un bâtisseur à la personnalité affirmée qui porte 
depuis toujours un véritable amour à sa terre d’origine. C’est naturellement qu’avec sa femme Florence, ils font l’acquisition 
en 2011 du vignoble dans une démarche résolument orientée vers la production de vins de qualité ́qui s’appuie sur la diversité́ 
des terroirs ardéchois. Ainsi est né le projet associant des vins de créateurs Terres des Amoureuses au classicisme du Château 
les Amoureuses. Vigneron Indépendant, le domaine est en passe d’obtenir sa certification HVE en 2019.   
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Touriga 2017 / Vin de France : le plus portugais des 
cépages rouges. 100% Touriga |23 € TTC 

 

Sublim 2016 / IGP Ardèche : racé & élégant. 25% 
Cabernet sauvignon, 25% Malbec, 25% Tannat, 25% 

Petit Verdot |27,5€ TTC  
 

Absolu 2012 / IGP Ardèche : raffiné, intense & 
puissant. Mourvèdre, Grenache, Syrah | 37,5€ TTC 

 

IGP Ardèche 
 

Pulsion 2018 (NEW) : frais & vif. 89 % 
Sauvignon blanc, 11% Roussanne et 
Viognier | 12,5€ TTC 
 
Dandy 2016 : élégant & raffiné. 62% Syrah, 
28% Grenache, 10% Mourvèdre |13,5€ TTC 
 
Loverose 2018 : frais tonique et gourmand. 
60 % Grenache, 38,5 % Syrah, 1 % 
Mourvèdre, 0.5% Pinot noir | 11,5€ TTC 

LE « CŒUR DE GAMME » 
IGP Ardèche 

 

LES « EDITIONS LIMITEES » 
IGP Ardèche 

 


