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 L’appellation Moulin-à-Vent se situe à l’extrémité sud de la Bourgogne, à 12 

kilomètres au sud de la ville de Mâcon. Elle se trouve aussi sur le 5ème méridien, cher aux 

plus grands terroirs français, où se succèdent, du nord au sud, les vignobles de la Cham-

pagne, de la Bourgogne, du Beaujolais puis du Rhône. Au milieu de ce segment long de 600 

kilomètres, un îlot de 630 hectares de vignes se répartit autour du moulin-à-vent 

historique et de son Château attenant. Les nombreuses parcelles de Gamay s’épanouissent 

sur une mosaïque de terroirs situés entre 160 et 400 mètres d’altitude, entre le village de 

Romanèche-Thorins et la plaine de la Saône à l’est, et les monts du Beaujolais à l’ouest. Ses 

sols complexes sont le résultat de la collision entre les calcaires jurassiques de la Bourgogne 

et les granits du centre de la France.

 Le  domaine viticole du Château du Moulin-à-Vent est riche de plus de 120 

parcelles,  réparties autour du Château, du moulin et du hameau des Thorins. Il se compose 

de 30 hectares de vignes, exclusivement sur l’appellation Moulin-à-Vent et sur ses 

meilleures origines. Le ‘Champ de Cour’, les ‘Thorins’, les ‘Vérillats’ et la ‘Rochelle’ ne sont 

que partie des grands crus qui composent le patrimoine exceptionnel du domaine. Notre 

famille et Brice Laffond, chef d’exploitation du domaine, nourrissent l’ambition de 

produire des vins purs, de longue garde et reflets de leurs terroirs d’origine.
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Moulin-à-Vent est un vignoble ancestral.

Ses premières vignes furent plantées au Ier siècle après J.C.

L’appellation s’est forgée une réputation de Grand Cru pendant 2 millénaires.

/ Ier siècle après J.C. /

 La vigne apparaît pour la première fois sur ces coteaux. Les Romains, envahisseurs de la 

Gaule, construisent, à cette époque, un large réseau de circulation pour le développement 

de leur commerce. Une de ses voies majeures, la Via Agrippa, dont le tracé relie l’actuelle 

ville de Lyon à la mer du Nord voit progressivement ses abords se construire, se peupler. La 

culture de la vigne suit ce développement et notamment aux alentours du comptoir de 

Romanesca (‘petite Rome’ en latin), ancien nom de l’actuel Romanèche-Thorins. 

/ XVIIème siècle / 

Le vin des ‘Torreins’ est agréé par le roi Louis XIV et fait son entrée à la cour de France. 

Cela marque le début de la notoriété grandissante de ce Cru.

/ 1732 / 

C'est la date de la première preuve d'existence du domaine.

La cave voûtée du domaine est antérieure à cette date.
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/ 1862 /

La propriétaire du Château, Philiberte Pommier, expédie quelques bouteilles issues 

de son clos à l’Exposition Universelle de Londres. Sa cuvée de 1854 remporte la médaille 

d’or. Cette récompense souligne la notoriété grandissante du domaine au XIXème siècle.

/ 1872 /

Les villages bourguignons obtiennent l’autorisation d’adjoindre à leur nom celui de leur 

meilleur cru. Le Chambertin, la Romanée, le Montrachet et les Thorins complètent le nom 

des villages de Gevrey, Vosne, Puligny et Romanèche.

/ 1932 /

Un hectare de ‘Thorins’ vaut plus cher qu’un hectare de Grand Cru de Bourgogne.

/ 1936 / 

Parmi les toutes premières AOC françaises, Moulin-à-Vent est officiellement créée. Le 

Château des Thorins devient le Château du Moulin-à-Vent, porte-drapeau de son

appellation dès sa naissance.

un prestigieux héritage
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Moulin-à-Vent concentre une grande variété de terroirs sur une étendue réduite. 

L’appellation bénéficie également de sols et d’un environnement uniques en Beaujolais.

/ Des vents bienfaisants /

Le moulin est construit au XVème siècle, à une époque où vignes et céréales se côtoient aux 

‘Thorins’. Sa présence témoigne de vents réguliers et puissants, qui favorisent un état 

sanitaire optimal, assèchent les baies et participent ainsi à la concentration des jus.

/ Une géologie originale /

Romanèche-Thorins s’est construit et développé autour d’une mine pendant la seconde 

moitié du XIXème siècle. De cette mine ont été extraites, jusqu’en 1911, de grandes quanti-

tés de manganèse, élément indispensable à la production de l’acier inoxydable. La combi-

naison des oxydes métalliques dans ses sous-sols confère à Moulin-à-Vent

une géologie hors du commun. 

/ Une mosaïque de terroirs /

Les 630 hectares de l’appellation revendiquent 69 lieux-dits où alternent sables 

granitiques plus ou moins fins, exposition au vent, présence d’oxyde de fer, présence d’argiles 

en profondeur, présence de silice en surface, profondeur de sols, exposition au soleil, etc.

moulin-à-vent, grand cru
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 Le domaine viticole du Château du Moulin-à-Vent se situe en plein cœur de 

l’appellation, à côté du moulin-à-vent. Ses 30 hectares de vignes, d’un âge moyen de 55 ans 

(en 2018), se répartissent sur 23 lieux-dits, tous à Moulin-à-Vent, entre 200 mètres et 300 

mètres d’altitude: la partie la plus qualitative de l’appellation.
 

 La viticulture est d’orientation biologique, avec un amendement naturel des sols et 

un non-recours absolu aux insecticides. Un programme annuel de travail des sols garantit un 

déploiement racinaire des ceps en profondeur et une aération des substrats pour permettre à la 

vigne de tirer parti de son terroir. Les parcelles palissées sont surveillées en fonction de la clima-

tologie pour maximiser l’exposition des feuilles et la photosynthèse. 

 Les vendanges sont manuelles, en petits contenants, pour éviter tout écrasement des 

baies et oxydation des jus. 80 personnes en moyenne sont mobilisées pour la récolte, ce qui nous 

permet de clore la vendange en 6 jours, et de nous concentrer sur la période de maturité optimale 

des baies. Le Gamay, en très haute densité (jusqu’à 12.500 pieds à l’hectare), dans cet 

environnement sain délivre un rendement bas : entre 16 et 35 Hl/Ha depuis le millésime 2009. 

La production annuelle du domaine est d’environ 90.000 bouteilles, pour 5 cuvées majeures : 

le Couvent des Thorins, le Château du Moulin-à-Vent et les 3 sélections parcellaires ‘les 

Vérillats’, ‘le Champ de Cour’ et ‘la Rochelle’. 

 Dans le chai, le recours à l’égrappage ou la vinification en grappe entière, la durée 

des macérations, le nombre et le rythme de remontages/pigeages sont adaptés en fonction de la 

richesse et de la concentration des fruits et de leur terroir de provenance. Les vinifications sont 

réalisées dans des cuves de petits volumes, en particulier pour les sélections parcellaires, suivies 

d’élevage sur-mesure.

le domaine emblématique
de son appellation
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les grands terroirs

* observé depuis 2009 

/ Les Vérillats / 4,418 hectares / Altitude 300 mètres / Exposition Est

Sols très sableaux très peu profonds, 25 à 

50 cm avant la roche granitique (granites 

transformés injectés de quartz), sans 

argilisation et peu altérés

Rendement moyen*: 22 Hl/Ha

Age des vignes : 45 ans

En plein dans le couloir des vents

En dessous, la roche mère granitique, 
impénétrable

Sols peu caillouteux d’alluvio-colluvions 

complexes anciennes, horizon sableux inférieur 

à 50 cm, sols acides appauvris en surface et 

enrichis en argiles en profondeur, très profonds 

(supérieurs à 150 cm) sur granite

Rendement moyen*: 27 Hl/Ha

Age des vignes : 35 ans

Zone protégée des vents

Sols assez profonds, de 50 à 90 cm avant la 

roche granitique (granites porphyroïdes), 

épaissis et argilifiés, issus de granites plus 

évolués (friables) et bien argilisés

Rendement moyen*: 13 Hl/Ha

Age des vignes : 85 ans

Terroir voisin des ‘Les Vérillats’,
en plein dans le couloir des vents

/ Le Champ de Cour / 3,285 hectares / Altitude 220 mètres / Exposition Est

/ La Rochelle / 4,218 hectares / Altitude 280 mètres / Exposition Sud
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les grands terroirs

/ Les Thorins / 4,475 hectares / Altitude 250 mètres / Exp. Est-Sud Est

Mélange de sols peu profonds, 40 à 70 cm 

avant la roche granitique, sans argilisation et 

peu altérés, et de sols plus profonds, de 50 à 90 

cm avant la roche granitique, épaissis et argilifiés

Rendement moyen observé 
depuis 2009: 29 Hl/Ha

Age des vignes : 
55 ans

Sols assez profonds, de 100 à 150 cm avant la 

roche granitique (granites porphyroïdes), 

épaissis et argilifiés, issus de granites plus évolués 

(friables) et bien argilisés

Sols peu profonds, 40 à 70 cm avant la roche 

granitique, sans argilisation et peu altérés, sols 

sablo-caillouteux peu acides, couverts de sable 

grossier et de petits graviers de cailloux siliceux

/ Le Moulin-à-Vent / 4,063 hectares / Altitude 260 mètres / Exp. Est-Nord Est

/ Aux Caves / 4,925 hectares / Altitude 270 mètres / Exposition Est

Rendement moyen observé 
depuis 2009: 29 Hl/Ha

Age des vignes : 
60 ans

Rendement moyen observé 
depuis 2009: 22 Hl/Ha

Age des vignes : 
80 ans



Château du Moulin-à-Vent

4, rue des Thorins - Le Moulin-à-Vent

71570 Romanèche-Thorins

tél. +33 (0)3 85 35 50 68

info@chateaudumoulinavent.com

Coordonnées GPS: N 46.205064, E 4.724575

Edouard Parinet

tél. +33 (0)3 85 35 50 68

cell. +33 (0)6 44 16 46 96

e.parinet@chateaudumoulinavent.com

Morgane Chambriard

tél. +33 (0)3 85 35 50 68

cell. +33 (0)7 52 62 61 00

m.chambriard@chateaudumoulinavent.com

Pour nous rejoindre sur les réseaux sociaux, @cmv1732
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